
 

SEMIFINALI NAZIONALI PER IL 

CAMPIONATO BARISTI “CAFFETTERIA”, 

“LATTE ART” E “COFFEE IN GOOD SPIRITS” 

Si rinnova l’importante appuntamento dedicato al Mondo della 

Caffetteria. 

8 minuti di gara in cui devono fare due drink caldi  e due 

drink freddi a base alcolica
SELEZIONI VALIDE PER

 

A Torino, venerdì 28  e sabato 29 novembre  prossimi, dalle 

10 alle 18 nel nuovo “Salone Massena” dell’Ascom, via 

Massena 20 a Torino  si svolgeranno le competizioni ufficiali 
per decretare i tre migliori baristi che si aggiudicheranno il 
diritto di concorrere alle finali nazionali del 17 al  21 gennaio 

a Rimini. 
Sarà un’intensa due giorni riservata a “baristi professionisti” 

in arrivo da tutta Italia per contendersi la vittoria alle  Semi-

finali Nazionale al  Campionato “Baristi Caffetteria” e al 

Campionato Italiano “Latte Art”e “Coffee in Good Spi-

rits”. 

Entrambi organizzati dalla Speciality Coffee Association of 

Europe (con il supporto di Caffè Costadoro, Ascom e Epat), 
permetteranno ai vincitori di partecipare alla Finale Naziona-

le, che servirà da trampolino di lancio per il Campionato 

Mondiale.  
A tutti coloro che verranno a tifare i nostri baristi è previ-

sto un omaggio dello sponsor.  

 

Per la gara caffetteria:  

Minimo 6 partecipanti 

15 minuti di pre gara, 15 min per preparazione postazione, 

15 min di gara.  

Portare la propria musica. 

La prova consiste in: 4 espressi, 4 cappuccini, 4 bevande a 

base espresso senza alcool 

Per la gara Latte Art: 

Minimo 5 partecipanti 

5 minuti preparazione della postazione 

6 minuti di gara per fare  4 cappuccini , due in free pouring 
e due in etching, il più possibile identici alle foto che ciascun
 concorrente presenterà. 
Per la gara Coffee in Good Spirits: 

Minimo 5 concorrenti 

5 minuti di preparazione della postazione 
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